





ENTR




	


[image: alt]



KURUMSAL



	

Hakkımızda 

	

Neden Biz? 

	

Kalite Politikamız 

	

Faaliyet Alanlarımız 

	

Haberler


	

Online Katalog





	


[image: alt]



ÜRÜNLERİMİZ



	

Kıyma Makinaları 

	

Köfte Şekillendirme Makinası 

	

Köfte Hamburger Kalıpları 

	

Kuşbaşı Doğrama Makinaları 

	

Kemik Kesme Testeresi 

	

Karıştırma Makinaları 

	

Hidrolik Sucuk Dolum Makiaları 

	

Yedek Parçalar 




	

	


[image: alt]



REFERANSLAR




	


[image: alt]



MEDYA



	

Fotoğraflar


	

Videolar






	


[image: alt]



SERTİFİKALAR




	


[image: alt]



İLETİŞİM



	

Genel Merkez


	

Mağaza


	

Yurt Dışı 

	

Servislerimiz


	

Teklif Formu














































[image: Yılmaz Et Makinaları]











	


[image: We are]



Kurumsal





[image: ]



	

Hakkımızda 

	

Neden Biz? 

	

Kalite Politikamız 

	

Faaliyet Alanlarımız 

	

Haberler


	

Online Katalog





	


[image: We Produce]



Ürünlerimiz





[image: ]



	

Kıyma Makinaları 

	

Köfte Şekillendirme Makinası 

	

Köfte Hamburger Kalıpları 

	

Kuşbaşı Doğrama Makinaları 

	

Kemik Kesme Testeresi 

	

Karıştırma Makinaları 

	

Hidrolik Sucuk Dolum Makiaları 

	

Yedek Parçalar 




	


[image: Media Library]



Referanslar




	


[image: Media Library]



Medya




	


[image: Certificates]



Sertifikalar




	


[image: Where Are We]



İletişim





[image: ]



	

Genel Merkez


	

Mağaza


	

Yurt Dışı 

	

Servislerimiz


	

Teklif Formu









ENTR











[image: ]









E130 ALEXANDER Ø 130 mm ET KIYMA MAKİNASI E130-342 TR


	Anasayfa /
	Kıyma Makinaları /
	E130 Kıyma Makinaları /
	E130 ALEXANDER Ø 130 mm ET KIYMA MAKİNASI E130-342 TR 
























	Ürünlerimiz
	Kıyma Makinaları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Köfte Şekillendirme Makinası
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Köfte Hamburger Kalıpları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Kuşbaşı Doğrama Makinaları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Kemik Kesme Testeresi
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Karıştırma Makinaları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Hidrolik Sucuk Dolum Makiaları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Yedek Parçalar
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları














E130 ALEXANDER Ø 130 mm ET KIYMA MAKİNASI E130-342 TR










E130 ALEXANDER Ø 130 mm ET KIYMA MAKİNASI E130-342 TR
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Teknik Detaylar 


Teklif Formu 







 





Ürün Avantajları;

	
Makinada et işleme birimleri ve  tüm bağlantı ekipmanlarında 304 kalite paslanmaz çelik kullanılmaktadır.
	
Hazne ( et yükleme haznesi ) ve kasasında 304 kalite paslanmaz çelik sac kullanılmıştır.
	
İnsan sağlığı ve çalışma güvenliği düşünülerek üst kapakta sensör bulunmaktadır.üst kapak açıldığı takdirde makinaya gelen elektrik akımı özel görücü sayesinde devre dışı kalarak kesileceğinden makinanız çalışmayacaktır.
	
Kovan (et çıkış haznesi),helezon (burgu veya top),bilezik (somun) ve et giriş boğazı 304 kalite paslanmaz çelik dökümdür.
	
Bileziği ( somunu ) söküp takmak için paslanmaz çelik anahtar bulunmaktadır.
	
Yüksek verimli helisel konik dişlili monoblok yapıda pik gövdeli askılı bağlantı sistemli redüktör kullanılmaktadır.
	
İleri-geri-stop butonları ve acil durumlar için acil stop butonu mevcuttur.
	
Makina titreşimleri ortadan kaldıran dört ayak üzerine yerleştirilmiştir.
	
3 ayna ve 2 bıçak sistemi ile çalıştırılmaktadır.
	
Makinada yağ ve aleve dayanıklı H07-RNF 5 x 1,5 TTR elektrik bağlantı kablosu bulunmaktadır.
	
Makina sinir ayırma aparatsız 2 Ayna tek bıçaklı veya 3 Ayna 2 bıçaklı olarak da kullanılma özelliğine sahiptir.
	
Makinada sinir ayırma aparatı bulunmaktadır.
	
Makine 3 ayna 2 bıçaklı ve sinir ayırma aparatlı sistem olup, sinir ayırma sistemi kullanılmadığında 1 adet uzun burç 2 ayna tek bıçak ve yedek olarak alınacak olan 1 adet robot s4 bıçak ve 1 adet kısa kovan burcu takılarak makine 3 ayna 2 bıçaklı olarakta kullanılmaktadır.
	
Makinada 1. devirde - 10 veya - 15 derece et çekilmektedir.
	
Makinada ikinci devirde taze et çekilebilmekte taze et çekilecek ise ana şartel açılıp önce makine 1. devirde çalıştırılır 2 veya 3 dakika sonra 2.devir butonuna basılarak 2.devirde çalışmalıdır.
	
SİNİR AYIRMA APARATI ÖZELLİĞİ
	
Etlerin üzerinde bulunan gözle görülebilen kalın sinirler bıçakla alındıktan sonra etler uzun parçalar halinde kesilerek hazneye atılır. Sinir ayırma aparatı üzerinde bulunan ayar somunu makine çalıştırılmadan önce sağa doğru el ile sıkılıp daha sonra 1 veya 2 tur gevşetilerek sinir ayırma borusu el ile öne doğru çekilmelidir. Makine çalıştırıldığında ön ayna deliklerinden kıyma çıkarken etin sinirleri ve lifler tortu halinde sinir borusu içerisinden çıkarak et içerisinde bulunan sinirler ayrılmış olur. Fire oranı %3 ile % 6 arasındadır.



















 




 





















E-bültenimize kayıt olarak, gelişmelerden ilk siz haberdar olabilirsiniz..































0212 238 63 99



























1986 yılında kurduğumuz ,ilk isim tescilini YILMAZ MAKİNA olarak lanse ettiğimiz firmamızla ,1995 Yılında YILMAZ ET MAKİNALARI ünvanı alarak çeyrek aşırı aşkın yaşamımız boyunca sayısız ürünün altına deneyimimizle imzamızı attık.
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